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Chablis Premier Cru

Premier Cru ist in der Bourgogne und somit auch in Chablis eine Garantie fiir besondere Weine.
An ihnen fasziniert, dass jeder einzelne Premier Cru einen ausgepragt eigenen Charakter hat.

hablis gilt als der klassische trocke-

ne WeiRwein schlechthin. Wahrend

in seinen Aromen oft weiRe Bliten,
frischer Apfel und Birne, Zitrus- oder auch
exotische Friichte anklingen, sind es Frische
und Lebendigkeit und die feinen minerali-
schen Noten von seinen Kalkmergelbéden
des Kimmeridgiums, die ihn zu einem idea-
len Aperitif, aber auch zum geschétzten Be-
gleiter von Meeresfriichten, Fisch und hel-
lem Fleisch sowie zu einer groRen Palette an
verschiedenen Késesorten machen.
Doch Chablis wére kein Wein der Bourgo-
gne, wenn seine Winzer nicht schon vor
Jahrhunderten daran gegangen wiren, die
Unterschiede innerhalb seiner Terroirs zu
beobachten, zu benennen und zu bewerten.
So entstanden die Climats, die anerkannten
Lagen. Gegeniiber des Ortes Chablis auf der
rechten Seite des Flusses Serein wurden die
sieben Climats des dortigen Siidwesthanges
zum Grand Cru ernannt. Denn dort erreicht
der Chardonnay, die einzige Rebsorte des
Chablis, auf markanten Muschelkalkboden

optimale Reife und verbindet aromatische
Opulenz mit ausgesprochen mineralischer
Struktur. Dies sind herausragende WeiR-
weine, die einige Jahre benétigen, um sich
zu entfalten und (ber lange Jahre zu altern
vermagen.

Rekord: 40 mal Premier Cru

Die Winzer friherer Zeiten wussten sehr
wohl zu differenzieren. So bestimmten
sie sowohl am rechten wie am linken Ufer
des Serein weitere Climats, deren Qualita-
ten deutlich die der Gemeinde-Appellation
Chablis iberfligelten. Insgesamt 40 wur-
den zum Premier Cru ernannt. Dabei gelten
17 als vorrangig. Von diesen kommt neun
eine bedeutendere Rolle zu, weil ihnen die
anderen 23 Climats untergeordnet sind.
Man nennt diese neun »porte-drapeaux,
die Fahnentriger. Den Winzern steht es in
diesem Fall frei, ihren Wein danach oder
dem untergeordneten Climat zu benennen.
Die bekanntesten porte-drapeaux heiRen

Fourchaume, Montée de Tonnerre, Vaillons,
Montmains und Beauroy.

Keine andere kommunale Appellation in der
Bourgogne besitzt so viele Premier-Cru-La-
gen wie Chablis. Allerdings umfasst die AOP
Chablis selbst 20 Gemeinden, von denen
elf Anteil am Chablis Premier Cru haben.
»Wenn man die Anzahl von 40 verschiede-
nen Climats betrachtet, kdnnte man sich
fragen, ob das nicht eine Verriicktheit der
Winzer ist«, gibt Matthieu Mangenot, Direk-
tor der Domaine Long Depaquit zu. »Aber
dahinter steht eine vielschichtige Wirklich-
keit mit verschiedenen Ausrichtungen, un-
terschiedlichen Bodenstrukturen, anderen
Héhenlagen und Geféllen und dem Einfluss
der bewaldeten Higelkuppen.« Alle diese
Faktoren wirken sich auf den Charakter der
Weine aus. Generell gelten die Climats der
rive droite, vom rechten Ufer, als rassiger,
weil sie mit den Jahren eine starkere Mine-
ralitat zeigen als die von der rive gauche,
dem linken Ufer. Dort aber kénnen zum
Beispiel Vaillons oder Beauroy jung bereits
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intensive Frucht und Charme hervorkehren,
der ihnen viel Erfolg sichert.

Der Charme der Rive gauche

»Es ist schade, dass die Leute die Premiers
Crus nicht ausreichend kennen«, bedauert
Louis Mereau in Beines. Denn jeder Cru hat
seine eigene Persdnlichkeit, sein eigenes
aromatisches Profil. Auf der linken Seite
des Flusses Serein liegen zehn vorrangige
und weitere dreizehn zum Premier Cru klas-
sierte Climats. Der nordlichste ist Beauroy
mit seinen Climats Troesmes und Céte de
Savant. Auf den nach Sliden ausgerichteten
Hangen zwischen Poinchy und Beines ent-
wickeln die Weine viel Frucht und Charme.
»Unser Ziel ist es dort, nicht zu spét zu le-
sen, um die Frische zu bewahren«, betont
Didier Seguin ven William Févre. Gegeniiber
erstrecken sich die Téler von Vau Ligneau
und Vau de Vey mit dem Climat Vaux Ra-
gons. »Vau Ligneau ist nach N und NO
ausgerichtet, das ist kihler«, erklart Louis
Moreau. »Ein interessanter Premier Cru mit
einer schénen Mineralitit.« »Vau de Vey ist
Ausrichtung Ost und sehr steil«, beschreibt
Julien Brocard von Jean-Marc Brocard, »er
bewahrt immer Frische«. »Das sind Weine,
die sehr vertikal sind«, merkt Grégory Vien-
nois von Domaine Laroche an.

Cote de Léchet, Ausrichtung SO, wurde
schon von den Ménchen von Pontigny be-
wirtschaftet und ist fir Mineralitat, Struktur
und Alterungspotenzial beriihmt. Vaillons
ist nach Fourchaume der zweitgroBte Pre-
mier Cru und besitzt sieben Climats: Les Lys,
Les Epinottes, Sécher, Chatains, Ronciéres,
Beugnons und Mélinots. »Vaillons ist ein so-
lares Terroir mit erheblichen Gefallen«, hebt
Didier Seguin hervor. »Es ergibt immer Wei-
ne, die charmant und schmeichelnd sind,
schwérmt Etienne Boileau, Domaine du
Chardonnay. »In den Vaillons beginnen wir
immer die Lese und wir sind nicht die ein-
zigeng, erzahlt Guillaume Michel von Louis
Michel et Fils. »Aber es gibt dort auch das
Climat Les Lys mit seiner Ausrichtung N-NW
und schéner Frische«, betont Vincent Barte-
ment von La Chablisienne und flllt es wie
andere Kollegen separat ab. »Montmains
ist ein ziemlich kiihles, sogar kaltes Climat,
bemerkt Guillaume Michel. »Ich liebe Mont-
mains«, gesteht Grégory Viennois, »das ist
aristokratisch, da hat man eine enorme
Finesse.« Dazu gehdren die Climats Foérets

AOP CHABLIS PREMIER CRU AUF EINEN BLICK

Appellation d!@rigine Controlée seit 1938

* Rebfldche in Produktion: 783,19 ha

* Durchschnittliche Erntemenge:
43.383 hl
Alleinige Rebsorte: Chardennay
Boden: vorwiegend Kalkmergel aus
dem Kimmerigdium (Jura-Zeitalter),
bestehend aus Myriaden winziger
Austernschalen
Topographie: ausschlieBlich Hanglagen
Ausrichtung: vorwiegend von
SO bis SW.
Gemeinden: Beines, Chablis, La
Chapelle-Vaupelteigne, Chichee,
Courgis, Fleys, Fontenay-Prés-Chablis,
Fyé, Maligny, Milly, Poinchy
Lagen: 40 Climats, davon 17 verrangige.
Linkes Ufer des Serein:
Beauroy mit Troesmes, Cote de
Savant*; Vau Ligneau; Yau de Vey mit
Vaux Ragons™;

Cote de Léchet; Vaillens mit Les Lys,
Les Epinottes®, Sécher, Chatains*,
Renciéres*, Beughons, Melinots*;
Maentmains mit Foréts, Butteaux;
Chaume de Talvat#; Cote de Jouan;
Les Beauregards mit Cote de Cuissy;
Vosgres mit VYaugiraut.

Rechtes Ufer des Serein:

Fourchaume mit 'Hemme Mort, Vau-
pulent*, Cote de Fontenay*, Vaulo-
rent; Monteée de Tonnerre mit Cote de
Brechain®, Pied d'Aloup#, Chapelot;
Berdiot#; Cate de Vaubarousse#;
Mont de Milieu; Les Fourneaux mit
Maorein*, Cote des Prés Girots®;
Vaucoupin-

# Nicht verwendete vorrangige Crus.
*Meist oder immer unter dem Namen des vorrangigen

»Fahnentragers-Crus.
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und Butteaux, die einige Winzer gesondert
abfillen. »Bei Montmains bin ich in den
Butteaux«, erkldrt Vincent Fabrici, Domaine
de la Tour, »aber den Namen liebe ich nicht,
deshalb nehme ich den des Fahnentrigers.«
5o hélt es auch die Chablisienne, weil der
Name Montmains bekannter ist.

In der Gemeinde Courgis liegen drei klas-
sierte Climats: Chaume de Talvat, den kein
Winzer aufs Etikett setzt, Cote de jouan
und Les Beauregards mit dem Climat Céte

de Cuissy. »In der Cote de Jouan haben wir
etwas mehr Fels und Steine, die Mergel des
Kimmerdigiums«, berichtet Vincent Fabrici.
»Das ergibt Weine mit einer schénen Mine-
ralitdt.« Stdlich von Chablis erstreckt sich
Vosgros mit dem Climat Vaugiraut nach SO
ausgerichtet und liefert Weine, die Rund-
heit und Lebendigkeit vereinen. So kénnen
Weinfreunde bei Charakter und Stilistik der
Premiers Crus der Rive gauche zwischen Fri-
sche und Delikatesse, intensiver Frucht und
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schénem Velumen, dezenter oder anregen-
der Mineralitdt wahlen.

Die Klasse der Rive droite

Fourchaume im Norden, Ausrichtung SW,
und weitere sechs Premier-Cru-Lagen im
Osten und Slden rahmen die zentrale
Grand-Cru-Lage von Chablis ein. Auf die-
sem rechten Ufer des Serein sind die Béden
stark vom Kimmerigdium gepragt und die
Weine entwickeln mit dem Alter ausgespro-
chen mineralischen Charakter. Fourchau-
me mit den Climats l'Homme Mort, Vaupu-
lent, Céte de Fontenay und Vaulorent ist der
ausgedehnteste Premier Cru. Deshalb wur-
de er zum Bekanntesten. »Auch deshalb,
weil er leicht zugénglich, rund und reif iste,
merkt Vincent Bartement an. Jean-Francois
Bordet, Domaine Séguinot-Bordet und Pri-
sident der Commision Chablis des BIVB,
steht zu diesem Charakter. »Wir mogen es,
die Trauben gut reif zu lesen, denn das er-
gibt Weine, die oft reich sind und schéne
Frucht besitzen«. Vaulorent liegt - durch
ein Tal von Fourchaume getrennt - auf dem
Hang des Grand Cru. »Den will ich nach sei-
ner reellen Appellation benennen«, betont
Benoit Droin. »Die Weine sind viel minera-
lischer, reduktiver, weniger ausladend als
Fourchaume, haben aber mehr Prizision.«
Deshalb fiillen ihn viele separat ab. »Der
Weinliebhaber wird Vaulorent vorziehen,
weil es ein viel hochwertigeres Terroir iste,
begeistert sich Didier Seguin.

Montée de Tonnerre mit Céte de Bréchain,
Pied d'’Aloup und Chapelot, Nachbar des
Grand Cru Blanchot, gilt mit seiner Minera-
litét und Struktur als der Primus unter den

DIE MARKANTESTEN CHABLIS PREMIERS CRUS 2014

RIVE GAUCHE:

Beauroy: warme, recht steile Lage; viel
gelbe Friichte, floral, rund, charmant.
Domaine Verret 'Ame du Domaine

Troesmes: sanfte Neigung, elegante
Struktur.
Isabelle et Denis Pommier

Vau Ligneau: kithle Hanglagen; mine-
ralisch, griine Frichte, Note von Minze,
ausgewogen.

Domaine Louis Moreau

Vau de Vey: kiihle Taler, keine Abend-
sonne, lange Reifezeit, krauterig,
geradlinig.

Demaine Laroche

Cote de Léchet: gute Hanglage, typi-
scher Kalkmergel: wiel Relief, Mineralik,
Lange.

Demaine Barat

Vaillens: sonnenreich, steil; Vvielfaltig;
reif, reich, gelber Pfirsich, darunter
mineralisch.

Domaine Moreau-NMaudet

Les Lys: Nordlage, viel Lebhim, kihl, spat
reifend; gute Spannung, Frische, Kiaft,
Lange.

Domaine Long-Depaquit

Montmains: eher kiihl, tiefe, sehwere
Boden; floral, frische Frucht, rund,
salzig, Finesse.

Domaine Louis Michel et Fils
Foréts: hohe Lage, steinig; wiirzig,
kemplex.

Domaine Jean Collet et Fils

Premier-Cru-Lagen. Den Hang hoher hinauf
an der StraRe nach Tonnerre sind in der Ge-
meinde Fye kleine Rebflichen von Berdiot
und Céte de Vaubarousse als vorrangige
Crus klassiert, doch kein Erzeuger verwen-
det ihre Namen. Nach Stden weisend mit
eher tiefem, lehmreichem Kalkboden entwi-
ckelt Mont de Milieu viel Kraft. »Er ist sehr
fruchtig, sehr solar«, kommentiert Benoit
Droin. »Die Mineralitit erscheint erst nach

Cote de Jouan: felsig, kalkig: seidig,
frisch.

Garnier et Fils

Vosgros: steinig-lehmig; saftig, salzig,
erdig.

Domaine Céline et Frédéric Gueguen

RIVE DROITE

Fourchaume: ausgedehnte SW-Lage,
heterogen; opulent, reife Frucht, Rauch,
lang.

Domaine William Févre

Vaulorent: Nachbar der Grands Cruis,
hochwertig; Spannung, Relief, Minera-
litat.

La Chablisienne

Montee de Tonnerre: viel Kalkmergel;
sehr mineralisch, Struktur, Potenzial,
lang.

Domaine Vocoret et Fils

Mont de Milieu: sidlich, solar, tiefe
Boden; korperreich, gelbe Fruchte,
Kraft, erdis.

Demaine Nathalie et Gilles Févre

Les Fourneaux: sehr steinig und heiR:
Rauch; Bienenwachs, Volumen, salzig.
Alain et Cyril Gautheron

Vaucoupin:
steiter Stidhang,
viel Lehm; rund,
reife Friichte,
gute Spanmnung
und Struktur.
Corinne et Jean-
Pierre Grossot

funf, sechs Jahren.« Les Fourneaux bezeich-
net einen Premier Cru in Héhenlage in der
Gemeinde Fleys. Dessen Name »Die Ofenc
bezieht sich laut Jean-Paul Droin im vom
BIVE herausgegebenen Buch »Chablis Par
Mots et par Vaux« auf frithere Kalkofen oder
aber auf die Sonnenbréinde der Winzer. Ent-
sprechend schnell reifen die Trauben und
geben dem Wein Volumen und Druck. »Das
ist heiRRer Kalk, der sich durch rauchige No-
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Die Gemeindle Fleys mit dem Préfier Crlites Foyrnefux

ten ausdriickt«, analysiert Grégory Viennois.
»Aber viele Steine, deshalb Weine, die etwas
salzig sind.« Vaucoupin, der stidlichste Pre-
mier Cru, erstreckt sich (iber einen steilen,
nach Siiden ausgerichteten Hang mit sehr
lehmhaltigen Kalkmergelboden. So zeigen
die Weine Fiille und Intensitit.

Die zum groRten Teil nach Stiden und Sad-
westen ausgerichteten Premiers Crus der
Rive droite schenken jung meist sehr an-
sprechende Weine mit gewisser Opulenz,
schéner Reife, gelben Friichten, Kraft und
Ausdauer, Die fir Chablis so typische Mi-
neralitdt zeigt sich Weinliebhabern mit Ge-
duld.

Arbeitsweisen & Philosophie

»Flir mich ist 2014 ein sehr gutes, Chablis-
Jahre, schwarmt Guillaume Michel von Lou-
is Michel & Fils. »Das bringt genau das, was
man erwartet, wenn man eine Flasche Cha-
blis 6ffnet. Was toll bej 2014 ist, dass man
auf der einen Seite eine gewisse Opulenz
in den Weinen hat und andererseits diese
groBartige Spannung und Frische. Und das
vom Petit Chablis bis zum Grand Cru.« Alle
Winzer sind sich da einig. Nur benétigen die
Crus einige Jahre, um zu optimaler Harmo-
nie und Komplexitt zu finden. Aber auch
mit 2015 zeigt man sich sehr zufrieden: ein
Jahr voll Frucht und Charme.

»Um diese typische mineralische und fri-
sche Seite beim Chablis zu erhalten, gibt
es nichts Besseres als Edelstahltankse.
Eine Uberzeugung, die Vincent Fabrici von
der Domaine de la Tour mit der Mehrheit
der Chablis-Erzeuger teilt. »Wir lassen die

Weine sich wihrend 10 Tagen auf 4°C ab-
setzen, um sehr feine und elegante Weine
zu erhalten«, verrat Jean-Frangois Bordet
von Séguinot-Bordet. »Danach vergdren die
Weine drei Wochen bis zu einem Monat.«
Nach dem biologischen Sdureabbau, der in
Chablis wie (iberall in der Bourgogne (iblich
ist, baut er die Weine 6 bis 7 Monate aufden
Feinhefen aus. Inzwischen haben die meis-
ten Winzer den bereichernden Effekt der
Feinhefen verinnerlicht. Die Zeit his zZum
Abstich variiert jedoch nach deren Qualitat
und dem Geschmack des Weinmachers,
»Wir wollen Terroir-Weine macheni« Guillau-
me Michel vertritt seine Uberzeugung mit
Verve. »Wir versuchen, den authentischen
Ausdruck der einzelnen Climats von Chablis
herauszuarbeiten. Dafiir investieren wir viel
Arbeit in die Weinberge, um im Keller so we-
nig wie maglich zu intervenieren. Alle unsere
Weine werden auf genau die gleiche Art und
Weise vinifiziert, Alle nur im Tank, kein Holz
nirgendwo und mit Spontanhefen. Wenn man
Terroir-Weine machen will, ist es das mindes-
te Gebot, dass man mit Naturhefen vergdrt.«

Holzfdsser fiir Premiers
und Grands Crus

Viele der groBeren Betriebe wie La Chabli-
sienne, Laroche und William Févre vinifizie-
ren Petit Chablis und Chablis in Edelstahl.
Bei den Crus aber setzen sie auch Holz ein.
»Alle Premiers Crus gehen bei mir zu ej-
nem Teil in Fassere, erlautert Benoit Droin.
»Wenn wir bei einem mineralischeren Ter-
roir sind, ist der Fassanteil etwas geringer,
wenn dagegen ein Terroir mergelhaltiger

und reicher ist, entwickelt es ein groBeres
aromatisches Potenzial bei einer Vinifika-
tion im Fass, entsprechend héher ist des-
sen Anteil.« In den Caves Jean et Sébastien
Dauvissat vergért man die Premiers Crus in
Edelstahl. Dann baut man sie anschlieend
gut zwei Jahre im Fass und drei Jahre in der
Flasche aus und kann somit bereits gereifte
Weine anbieten. »Mein Ziel ist es, dem Ter-
roir so nah wie méglich zu sein und auf die
Mineralitét und die Frische acht zu gebeng,
betont Didier Seguin. »Die Premiers Crus
werden zu 30 bis 50 Prozent in Fissern vi-
nifiziert, aber die haben ein Durchschnitts-
alter von 4 bis 6 Jahren.«

Bei Jean-Marc Brocard in Préhy, wo die Kel-
lerrdume frither vor Edelstahltanks blitzten,
beeindruckt Besucher heute ein mit grofRen
Fudern bestiickter Saal. »Die edle Materie
des Eichenholzes bewirkt, dass die Garun-
gen gut verlaufen, erklart Julien Brocard.
»Die Porositét des Holzes erweckt die Aro-
men.« Yon dem enormen Gut von 200 Hekt-
ar hat er die Halfte auf biodynamischen An-
bau umgestellt. Seit zehn Jahren verwendet
er nur noch Spontanhefen. »Wir denken,
dass die Spontanhefen Bestandteil des Ter-
roirs sind. Wenn man kommerzielle Hefen
nimmt, ist das eine Standardisierung. Wir
kdmpfen gegen die Standardisierung, denn
die ist der Tod. Diversitit ist Leben.« Wie er
gehen mehr und mehr Winzer in Chablis zu
einer Weinbergbearbeitung iiber, die die
Natur respektiert. »Wir sind zum Pfliigen
der Béden zuriickgekehrt, bekraftigt Louis
Moreau. »Wir wollen den Weinen Persona-
litét verleihen, die kreidige, mineralische

Seite.« AnDRE Doming
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